CAMPO SCUOLA REGIONALE “GROTTAGLIE 5 “
F.l.R.-C.B.-S.E.R.-PUGLIA
28-29-30 APRILE — 1°MAGGIO 2007

MENU’

28 APRILE SABATO

PRANZO: ORE 13,00
« PENNETTE ALL’ARRABBIATA
 FETTINA IN UMIDO
» INSALATA VERDE CON POMODORI
« FRUTTA DI STAGIONE
+ ACQUA.VINO.PANE

CENA: ORE 20,30
 FUSILLI AL POMODORO
+ SALSICCIA AL VINO BIANCO
* INSALATA VERDE
« ACQUA VINO PANE

29 APRILE DOMENICA
COLAZIONE: ORE 08,00
 LATTE — CAFFE' - BISCOTTI

PRANZO: ORE 13,00
 FUSILLI AL RAGU’
« SPEZZATINO DI CARNE AL RAGU’
* INSALATA VERDE CON POMODORI
« FRUTTA DI STAGIONE
+ ACQUA.VINO.PANE

CENA: ORE 20,00
« TUBETTINI IN MINESTRONE
« POLLO ALLA CACCIATORA
* INSALATA VERDE CON POMODORI
« FRUTTA DI STAGIONE
« ACQUA.VINO.PANE

30 APRILE LUNED:i
COLAZIONE: ORE 08,00
 LATTE — CAFFE' - BISCOTTI

PRANZO: ORE 13,00
« PENNE AL POMODORO
 FETTINA DI VITELLO IN UMIDO
» INSALATA VERDE E POMODORI
« FRUTTA DI STAGIONE
+ ACQUA.VINO.PANE



CENA: ORE 20,30
* FUSILLI AL TONNO
« SALCICCIA AL VINO BIANCO
 PATATE LESSE CON OLIO SALE E PEPE
« FRUTTA
+ ACQUA VINO E PANE

1° MAGGIO MARTED:
COLAZIONE: ORE 08,00
 LATTE CAFFE’ BISCOTTI

PRANZO: ORE 13,00
« ORECCHIETTE AL RAGU’
« POLPETTE E BRASCIUOLE ALLA GROTTAGLIESE
* INSALATA VERDE CON POMODORI
« ACQUA VINO PANE FRUTTA

LA RESPONSABILE DELLA CUCINA VISTO IL PRESIDENTE REGIONALE
(Sig.ra Maria Leone) ( Rag. Giuseppe Vestita)



